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CARCIOFO -

d'artichauts a la romal

TARTUFO - 16€50

jambon blanc, creme de
ffes noires. Apres cuisson
fala, pousses d'epinards, filet

Creme fraiche, jambon blanc, coeurs
ne. Apres cuisson :

AUDACIEUSES

LECCINO - 14€90
Sauce tomate, mozzarella
Apres cuisson: roquette, olives leccino,
parmigiano reggiano, tomates cerise
nfites et creme de vinaigre balsamique

uffe CO

NAPOLITAINE - 13€20
Sauce tomate, anchois, capres. Apres
cuisson : mozzarella di bufala et filet d'huile

16€50

roquette, mozzarella di bufala, copeaux de dolive
parmigiano reggiano et filet d'huile d'olive
NDUJA - 15€50
BURRATINE - 15€50 Sauc_e tom_ate, m,ozzareH‘a, golrgonzc.ﬂa, Nduja
\ (saucisse pimentée) Aprés cuisson : roquette,
Sauce tomate. Apres cuisson : roguette, ot oM
burrata, copeaux de parmigiano reggiano et
filet d'huile d'olive
suggestion : sorfume +2,50¢€
SUPPLEMENTS
in ai GOURMANDES
Oeuf pleinair 1,50€
CARNIVORE - 15€90 FERMIERE - 15€20
. sauce tomate, jambon blanc, spianata Sauce tomate, jambon blanc, mozzarella,
Mozzarella Di Buffala 3€ piquante, viande hachee 100% reblochon, oeuf et oignons cuisInNgs
boeuf, mozzarella et oignons cuisINgs
Burrata 4€ | | - ALTO - 14€90
Suggestion: Nduja (saucisse pimentée) créme fraiche, mozzarella, champignons,
. o0rgonzola, apres cuisson: sorfume,
Viandes &, PIQUANTE - 14€20 roquette et noix
Charcuteries sauce tomate, spianata piquante, concassé
Jambon blanc mozzarella, oignons cuisinés aprés cuisson: LOMBARDIE - 15€20
Sorfume olives leccino creme fraiche, viande hachée 100% boeuf
Spianata (Chorizo Italien) GORGONE - 13€50 mozzarella, gorgonzola, oignons cuisines et
Viande hachee 100% boeut Créme fraiche, mozzarella, jambon blanc, oeut
Nduja (saudisse pimentee) 00reonzola
Finocchionna (saucisse fenouil) GAB - 16€50

Creme fraiche, mozzarel

2€50

FINOCCHIONNA - 14€90

Cre mozzarella,

| | me d'all rotie au romarin,
la, finocchionna

Fromages o AT | | finocchionna (saucisse fenouil), chévre, aprés
Reblochon (saucisse italienne au fenouil) et oignons cuisson: roquette
Gorgonzola cuIsings |
Chewre
INCONTOURNABLES
Legumes AMBON - 12€20
Champignons de Paris . tMAtRfARITA = 1260 o Sauce télmate, mozzarella, jambon blanc
Coeurs dartichauts 3 |a Romaine auce tomate. Apres cuisson : mozzarella d
Ofives learing hufala, basilic et filet d'huile d'olive FUNGHI - 14€90
, . creme fraiche, jJambon blanc, mozzarella, creme de
Roquette ou pousses dépinard REINE - 13€20 champignons et truffes noire, champignans
I)?;?)tfs Ccljzisneér:annees Sauce tomate, jJambon blanc, champignons, mozzarella 0ignons cuisinés
BLUCCINO - 14€50
4 FROMAGES - 14€20

A

dvo
=3

CHEVRE MIEL -

Creme fraiche, mozzarella
apres cuisson : mie

*Mozzarella fior di latte

Sauce tomate, chevre, mozzarella

Creme fraiche, mozzarella, apres cuisson:

ooreonzola, reblochon

roquette, confiture de myrtilles et amandes
effilees torrefiees et pecorino
13€50
‘omarin, chevre MANZO- 13€90
et noix. Sauce tomate, viande hachee 100% boeuf
mozzarella, 0ignons cuiSINES apres cuisson:

parmigiano reggiang
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GAB SALADE

V Salade verdure
Melange de pousses d'epinard et roquette, ,

coeurs dartichauts a laromaing, olives leccino,

parmigiano regglano, tomates cerise confites et
creme de vinaigre balsamique
Burrata ou mozzarella di bufala (au choix)

Suggestion: Supp Sorfume

14€20
Petite salade d'accompagnement
Melange de pousses d'epinard et roquette, tomates
cerise confites

4€20

L'APERO A PARTAGEROUNON !

Accompagné d'une demi foccacia

SALAD ES, BURRATA BURRATA BURRATA

huile d'olive et fleur de sel sauce champignons et truffes noire concasse dolives noires

DESSERTS & e sest 7650

BOISSONS

DESSERTS

GLACES BEN & JERRY'S, PIZZAS DESSERT TIRAMISU MAISON
GROM, MAGNUM -Noccialata Amaretto et café
*voir sélection en magasin -Crema bueno + brisures de noisettes
-Crema pistache + brisures de
pistaches

SOFTS

Sélection de softs a decouvrir en boutique lors de votre passage

Sélection de bieres a decouvrir en boutique lors de votre passage

VINS

ROUGE

*Voir prix et sélection du moment en boutigue.




